
Les séminaires 
 

Nos salles : 
 

� Salon de Bridge  (2 à 20 personnes*) : 250 € / jour 
� Salon de l’ancienne ferme (2 à 16 personnes*) : 250 € 
� Salle Belenhaff II (20 à 160 personnes*) : 250 € - 1000 €** 

 
* En fonction de l’aménagement de la salle, le nombre de personnes maximal peut varier.  
 
** La charge locative pour la salle Belenhaff II varie en fonction du nombre de personnes et de l’aménagement de la salle.  

 
 
Accueil café : 
 

� Café, thé, jus d’orange et eau minérale    2,60 € / pers. 
 
Accueil classique : 
 

� Assortiment de mini – viennoiseries 
� Café, thé 
� Jus d’orange       4,50 € / pers. 

 
Pause classique : 
 

� Tartes aux fruits 
� Cakes 
� Café, thé, jus d’orange     4,50 € / pers. 

 
Pause express :  
     .  

� Café, thé, jus d’orange 
� Biscuits maison      3,60 € / pers 

 
 
Pause café gourmet : 
 

� Tartes aux fruits 
� Cakes 
� Café, thé, jus d’orange  
� Corbeille de fruits      5,20 € / pers. 

 
 



� «  Business Lunch » (menu unique pour l’ensemble des participant) 
 

 
 
 
 
 

Menu 1 à 30 € 
 

Gaspacho aux trois poivrons 
ou 

Salade de tomates – mozzarella au pesto 
servie en verrine 

*** 
Pot au feu de volaille et ses garnitures 

ou 
Dos de saumon rôti à la fleur de sel, 

Sauce vierge à l’huile d’olive et pignons de pin 
*** 

Crème brûlée au café  
ou 

Tarte meringuée au citron 
 

(plat principal & dessert : 24 €) 
 

 
 
 
 

� Forfait boissons (repas) 

 

- Forfait 1 à 9 € :1 verre de vin, 
eau minérale, café/thé 
 

 
- Forfait 2 à 13 € : 2 verres de vin, 

eau minérale, café/thé 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Menu 2 à 36 € 
 

Salade frisée à l’œuf pochée et petits lardons 
ou 

Verrine de crevettes roses aux agrumes 
*** 

Filet de dorade royale 
sur un lit de risotto aux tomates confites 

ou 
Cuisse de canard confite 

et ses garnitures  
*** 

Pana cotta au coulis de fruits rouges 
ou 

Corbeille de sorbets aux fruits frais 
 

(plat principal & dessert : 28) 
 



 


